Petits morceaux de carpe dans le filet,
légerement enrobés d’une pate a la biere, frits
servis avec une sauce a base de fromage de chevre frais

Magrets ou jambon de canard (selon arrivage), dés de
Pouligny-St-Pierre (fromage de chevre AOP), cerneaux
et huile de noix, salade verte

Carpe fumée marinée dans le citron
salade verte, lentilles, tomates, oignons

Saveurs au choix

Carpe fumée et sa sauce échalote

Pouligny-St-Pierre (fromage de chevre AOP)
Rillette de poule

Champignons, oignons, lardons, courgettes, ceuf poché

Fromage blanc frais de chevre, ciboulette sur tartine
grillée, aillée, accompagnée de salade verte, tomates
et concombres

Nos tartines sont accompagnées de salade verte
saupoudrée de noisettes concassées

Fromage blanc de chevre a la ciboulette, tartines grillées

Nos produits sont presque tous du territoire
du Parc naturel régional de la Brenne ou
fabriqués tout pres : carpe, Pouligny-St-Pierre,
magrets et jambon de canard, rillettes (poule,

orc), miel, légumes, champ:':Fnons frais, pate
a tartiner, Orangere, pousse d’épine, Valencay
et Reuilly, bieres, Berry Cola...

Abricot / fraise / framboise

préparations faites “maison”

Pommes a la cannelle, raisins au rhum

Griottes au kirsch

Crépe cuite avec tranches de banane, sauce chocolat

Pommes caramélisées, glace vanille, sauce caramel

Péches, framboises, caramélisée, Chantilly

Chocolat, poires, miel, amandes effilées grillées

Chocolat, glace vanille, amandes effilées grillées

Pommes, Calvados, caramélisée, creme fraiche

Bananes, rhum, sucre de canne, caramélisée

Sucre ou coulis de fruits rouges

Qlages

2 boules de glace vanille, sauce chocolat
Chantilly

Glace café, glace vanille, café, Chantilly

Glace chocolat au lait, glace chocolat noir
sauce chocolat, Chantilly

2 boules de glace vanille, poires fruits,
sauce chocolat, amandes effilées grillées

2 boules de glace vanille, péches fruits, coulis
de fruits rouges

2 boules de sorbet griottes, kirsch

2 boules de glace praliné, glace vanille
pommes caramélisées, caramel

Sorbet fraise, sorbet framboise, sorbet cassis, coulis
de fruits rouges, Chantilly

vanille / café / caramel fleur de sel / chocolat /
pistache / praliné / rhum raisins / framboise / fraise /
cassis / citron / abricot / passion / griotte

Earl Grey /Ceylan/vert/vert-menthe

Menthe poivrée / tilleul / verveine / verveine-menthe

Les frites de carpe sont servies jusqu’a 15h. Le
service des plats salés s’arréte 1h avant la
fermeture. Nos crépes sont réalisées a la demande.
e=== Un peu d’attente... pour le plaisir de vos papilles !

Valencay rouge ou rosé
Reuilly blanc, gris ou rouge

Reuilly gris ou blanc

Cidre Bio Caps et Marais d’Opale

Cocktail Brennou (12 cl) :
Kir au Reuilly (12 cl) :

Pousse d’épine (10 cl) :
L'Orangere d’Azay-le-Ferron (10 cl) :

Galopin (bock) :

Pression (25 cl) :

Panaché (25 cl) :

Floreffe (25 cl) : / galopin
Pelforth brune (25 cl) :
Supplément sirop :

Biere bio La Palisse (33 cl) :

Vittel (1/4 L) :

Badoit / Vittel (1/2 L) :
Badoit / Vittel (1 L) :

Perrier (33 cl) :

Eau minérale avec sirop (25 cl) :

Berry Cola (33 cl) :

Coca-Cola, Coca-Cola zéro (33 cl) :
Orangina (25 cl) :

Schweppes (25 cl) tonic/agrumes :
Ice tea :

Limonade le verre (25 cl) :

Avec sirop :

Jus de pomme fermier : la bouteille (1L) :
verre (25 cl) : /(12 cl) :
Citron presse :

Jus des vergers de la Manse (25 cl) :




